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Alliances méphistophéliques

our créer de la valeur

ajoutée et apporter a

leur marque plus

d’originalité que les
iutres en sortant des sentiers
)attus, les industriels et les dis-
ributeurs n'hésitent pas a braver
es usages pour ces gamies
iphémeres. A un ingrédient in-
:ontournable, parce que symbo-
ique des réveillons, ils en ajou-
ent un ou plusieurs autres, dont
a combinaison transforme 1'or-
linaire en un mets atypique.
ixemples avec I'immanquable

«L.es menus de féte seront a 80 % classiques, mais il y aura quand méme 20 %
Tingrédients inhabituels, car les consommateurs ont besoin d’échapper

au quotidien et a ce retour de l'ordre moral qu’ils vivent comme une punition. »
VINCENT GREGOIRE, directeur de création  I'agence de style Nelly Rodi

iubtil breuvage

' thé aux deux roses

e Nature & Découvertes est
omposé a partir de roses de
lamas en boutons récoltées
u Maroc et en Iran.

Truffes infernales
Confiseries typiques des fétes
de fin d’année, les truffes

de Nestlé allient les éclats de
caramel et une pointe de sel.
Un vrai péché de gourmandise!

Minicane fruitée
La canette farcie aux
pommes et raisins
proposée par Auchan
surprendra le palais
de quatre a cing

biiche de Noél que I’on moder-
nise en adjoignant une lampée
de biére, les truffes qui épousent
du caramel au sel, ou une volaille
agrémentée de saveurs étonnan-
tes. L’astuce est de rassurer les
consommateurs tout en les sur-
prenant. Car ces derniers peuvent
8tre quelque peu lassés des sempi-
ternelles dindes aux marrons et
autres classiques de féte. 1l suffit
d’imaginer - ou de reproduire-
des associations telles que pour-
raient les inventer de grands chefs
de la gastronomie. [l C.1.-N.

personnes.
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LA TRUFFE

ECLATS CRrOGUANTSEES
DE CARAMES
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Biiche enivrante
La marque Affligem a demande au chef Alexandre Gauthier
de concocter une biche glacée. Atypique, sa création méle
mousse au caramel, ceeur de poires et gelée... de biére.
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Terrine de Caille

Delice
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Volatile a la canneberge

Casino Délices ose une association diabolique
avec sa terrine de caille aux cranberries

et raisins de Corinthe.
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Levée a la framboise
Motta conjugue

-

la traditionnelle péte levée “
d’un panettone a un coulis o
de framboise. Un sachet ;“m T )
de sucre glacé permet f"

d'enneiger le géteap.
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Maison fondee
- en 1890

N°1 DE LA CROISSANCE
EN FOIE GRAS !

+1,0 pt

EVOLUTION
DE LA PENETRATION
EN SAISON 09

Delpeirrat
marque la plus

dynamique
depuis 3 ans !*

+0,4 pt

& Plus forte progression volume Ma;:‘lm'

chaque année*

. 2 DELPEYRAT Marque
= La Marque qui a le plus recruté B

de nouveaux acheteurs en saison 09**
= Une croissance qui profite au marché !* *:

% de noftre croissance en gain

i'?-‘ pour I -'.&égoric foie gras Delpe rat
*‘ﬂ investit massivement
NoUVEAUTES

sur 1I'Entier

& En saison 2009, DELPEYRAT
1¢* contributeur a la croissance

volume et valeur de I’Entier*

o En 2010, DELPEYRAT innove
sur ce segment pour séduire
le nouveaux consommateurs!

Des movyens
record !

=« 3 vagues TV nationales
puissantes en 2010

fete ses.

120 1=

“aANnsS

= Un film original
avec Nathalie Simon

® Et un évenement
Historique d’envergure

Le Meilleur du Sud-Ouest est I/




